
Wir arbeiten in Symbiose mit der Natur, sie bereitet unser Menü vor,

daher können einige Zutaten variieren.

D E L I K A T E S S E N  A U S  U N S E R E N  G Ä R T E N

G E Z Ü C H T E T  I N  V I L L N Ö S S T A L
Gans und leicht karamellisierte Zwiebel • knusprige Tutra

Südtiroler Gewürze • klare Brühe

Z W I S C H E N  L A N D  U N D  M E E R
frische Bottoni gefüllt mit Adriatische Garnelen • Minz Artischocken

Pecorino Käse • Schleier vom Schweinespeck

M A M A  P A T T Y  G E W I D M E T
Risotto mit Knollensellerie • schwarzer Trüffel • Eigelbflocken

Kaninchenjus mit Meerrettich

B R O T ,  S A L A M I  U N D . . .
 goldene Jakobsmuscheln • Garten Puntarelle in Frische

Kolfuschg-Ei-Dressing

G E N A N N T  " D I E  D O L O M I T I S C H E N ”
schmelzende Schnecken in ihrer Sauce • Kohlroulade nach Bauernart

D A S  B R I L L E N S C H A F  L A M M
gegrillt • alle Blumenkohlsorten im Kontrast

orientalisch duftende Sauce

E I N E  B R I S E  D E R  8 0 E R
Mandarine aus unserem Garten in Kalabrien • mit Zitrusfruchtquarkcreme

weiße Schokolade • Eissalat

E V E R G R E E N
Winterlicher Obst- und Gemüsesalat • weiße Schokoladencreme

Grünes Sellerie-Sorbet

T R A S F O R M A Z I U N

Auf Anfrage bieten wir Ihnen ein veganes Menü, ebenso wie gluten- und laktosefreie Gerichte.

Wir arbeiten in Symbiose mit der Natur, sie bereitet unser Menü vor,

daher können einige Zutaten variieren.

T R A S F O R M A Z I U N

Auf Anfrage bieten wir Ihnen ein veganes Menü, ebenso wie gluten- und laktosefreie Gerichte.

Wer sich über mögliche Allergene erkundigen möchte, kann sich an das Servicepersonal wenden.

Das Degustationsmenü und alle Variationen werden für den gesamten Tisch serviert



M E N Ü  T R A S F O R M A Z I U N

8 Gänge • 190 Euro

5 Gänge • 170 Euro

Bei Änderungen des Transformaziun-Menüs wenden Sie sich bitte an das

Personal im Restaurant

WENN SIE À LA CARTE WÄHLEN, LASSEN SIE SICH 

VON UNSEREM CHEFKOCH SIMONE CANTAFIO BERATEN

Mindestens drei Gänge zur Auswahl aus dem Degustationsmenü zu 50€ pro Gericht

oder aus den Extra Gerichten

WEINBEGLEITUNG MIT 6 WEINEN

• 100 Euro

WEINBEGLEITUNG MIT 4 WEINEN

• 75 Euro

 MAHATMA WEINBEGLEITUNG

mit 4 Wein • 180 Euro

5 Euro der Weinbegleitung 

werden an die Costa Family Foundation gespendet

A T R E S  S T O R I E S

von Landwirten und Kleinerzeugern unsere Extra Gerichte


